MENU

I NOSTRI TAGLIERI

Tagliere di salumi e formaggi con
giardiniera di verdure in agrodolce,
marmellata, cipolle caramellate alla

birra, miele e sott’'oli. Piccolo 23
Grande 38

Tagliere EINMASS con degustazione di
Wirstel Bavarese, Vienna e Norimberga
selezione Svevi, accompagnati da crauti
bianchi e tre tipologie di senapi.

ventisei euro

Degustazione di formaggi con miele,
marmellata e cipolle caramellate alla
birra.

quindici euro

Mezzo metro di wirstel con crauti
bianchi e viola, insalata tiepida di
patate e cipolla rossa e tre varieta di
senapil.

ventotto euro



ANTIPASTI

Crostoni di pane lievito madre con
acciughe del Mar Cantabrico e burro
artigianale.

sedici euro

Cavolfiore CBT, spuma di besciamella al
parmigiano, polvere di alloro e fondo di
manzo alla birra

dodici euro

Polenta taragna di grani antichi locali
con funghi pioppini, salvia fritta e
nocciole tostate.

tredici euro

Polpette di baccala panate e fritte con
maionese all’'aglio nero

tredici euro



PRIMI

Tagliatelle 40 tuorli fatte in casa,
ragu di manzo e cipolle alla genovese,
ricotta salata e olio al prezzemolo

diciassette euro

Casoncelli alla bergamasca fatti in casa
con pancetta nostrana burro e salvia.

diciassette euro

Pacchero di Gragnano ai 2 pomodori
mantecato, fior di latte e olio verde.

quattordici euro

Gnocco di patata fatto in casa,

crema di zucca mantovana, porro brasato
alla soia e crema di caprino e mandorle
tostate

sedici euro



SECONDI

Tagliata di controfiletto di manzo con
patate novelle saltate al burro e
maionese alla birra.

ventidue euro

Guancia di manzo alla birra con polenta
taragna

ventitre euro

Petto d anatra CBT, invidia arrostita e
riduzione di soia e miele.

ventiquattro euvro

Arrosticini di agnello alla griglia con
pure di patate e burro

diciotto euro

COSTATE E FIORENTINE

Costate e fiorentine dry age, razze
selezionate periodicamente, accompagnate

da patate red scarlett alla paprika

Costata cinquantanove euro\kg

Fiorentina settantadue euro\kg



Hamburger

Macinato di pezzata rossa 100% italiana selezionata da Lem carni.
La carne viene servita ad una cottura media-sangue per preservare
tutte le caratteristiche organolettiche e sensoriali della

carne.Accompagnato da patate al forno red Scarlett alla paprika.

CARBOCREMA

Hamburger con pecorino brigante, guanciale e carbocrema
quattordici cinquanta euro

NOSTRANO 2.0

Hamburger con speck croccante, funghi pioppini,
maionese, insalata di crauto bianco marinato e
taleggio

diciassette euro

SPECIAL

Hamburger con lattuga, porchetta, salsa di nocciole
e robiola di capra.
diciotto euro

LO ZIO

Hamburger con scamorza affumicata, bacon grigliato,
lattuga e maionese
tredici e cinquanta euro

NEW YORK

Hamburger con bacon grigliato, cipolla rossa
caramellata alla birra e la nostra salsa allo yogurt
quattordici euro

VEGETARIANO

Hamburger di ceci con pomodori secchi, rucola,
mozzarella fior di latte a crudo e pesto di basilico
tredici euro

Aggiunta pane senza glutine + 1,5 euro

Con hamburger da 300 gr + 6,5 euro



CONTORNI

Verdure alla griglia con olio verde. 5
Patate red Scarlett con paprika al forno 5

Insalata tiepida di patate con senape

dolce e cipolla 6
Polenta taragna 5
Giardiniera di verdure in agrodolce 8

PER I BAMBINI. ..

Cotoletta di pollo impanata con patate
fritte.

dodici euro



STUZZICHERIE

Patatine fritte 4
Patatine canadesi 5
Bretzel salato 4.5
Anelli di cipolla 7
Alette di pollo speziate 7.5
0live all’'ascolana 6
Crostini alla paprika 2

salse 0,50 euro (maionese, ketchup, bbg, senape)

salse 1 euro (salsa alla birra, senape in grani, senape piccante]

PANINI

CENTRAL PARK

Baguette all’'olio con wirstel 28cm, maionese e ketchup
con patate al forno.

tredici euro
+ crauti bianchi 1.5

COTOLETTA

Panino, cotoletta di pollo, bacon, cheddar, maionese,
insalata, pomodori con patate fritte.
dodici euro



